Auberge - Hotel - Restaurant
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Déjeuner du 25 décembre 2024 & Midi
Déjeuner du 1°" janvier 2025 a Midi
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P g }/ave de Foie Gras Café-Passion,

?f‘, 2 . Pain Grillé aux Céréales
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.- Damier de Saumon et Homard au Caviar
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Pqﬁ'r_bh de Noix de Saint-Jacques
- alEcume de Parmesan
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‘ . Filet de Boeuf au Confit d’Oignons,

= "Tarte Croustillante de Légumes du Moment
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Sphére Mandarine au Confit de Kumquat
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; .~ Assiette de Mise en Bouche (Terre & Mer)
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- Terrine de Foie Gras a la Gelée de Mangue,
. Eclats ramboises et sa Brioche Grillée
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Tarjé.ﬁn‘é des Déclinaisons de la Mer,

' L':_ '~ .~ Voile au Safran
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A EMPORTER POUR LES FETES

Foie Gras Maison Nature : 500g (6/8 pers) - 25 € /5009
Saumon Fumé Maison : Vente & la portion : 5,50 € /portion (200g)

.:3 Fruits de Mer - Crustacés

~Homard Entier Grillé, Sauce Champagne. 14 € les 1OO g
"~ Homard Entier Bellevue, Sauce Mayonnaise. 55 €
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Le Mareyeur. 56 € Le Demi-Royal Homard. 85 €
4 Huitres n°3 Un demi-Homard
4 Hultres n°2 5 Huitres n°3
12 Crevettes Roses S Huitres n°2
14 Bulots 12 Crevettes Roses
12 Bulots

2 Langoustines
Pour une personne 2 LCmgOUSflneS

Pour une personne

Le Royal Homard. 160 €
Un Homard Entier
- 10 Huitres n°3
10 Huitres n°2
24 Crevettes Roses

! 24 Bulots

4 Langoustines

Pour deux personnes
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Composez votre plateau, au gré de vos goits du moment

6 Huitres Fine de Claire, Marennes d’Oléron n°3. 18 €
6 Huitres Spéciales Ostreor. 24 €

Crevettes Roses. 18 € (15 piéces)

Bulots, Sauce Aioli. 17 € (20 piéces)
6 Langoustines. 22 €
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ATTENTION : Quantités limitées Commandez rapidement !



